Namét expozice ,Pfibéh domazlického pivovaru*

PRIBEH DOMAZLICKEHO PIVOVARU

Téma expozice: Jak se v Domazlicich vafilo ,,obecni pivo"™ tj. casové cca od roku 1887, kdy
pravovarecnici prodali méstu moznost vafit pivo v sou¢asném arealu pivovaru. Privodcem bude
.Josef Pivorika, ktery je stejné stary jako sladovna, do pivovaru nastoupil v roce 1908, pisobil zde
az do obdobi prvni republiky, kdy si vzal bavorskou zenu a draftovali ho do bavorského pivovaru
(Trebas Furth? — nebo do pivarské Mekky Mnichova...)

v Vznikne ndm tim popis technologie cca pred sto lety, porovnany se sou¢asnym stavem
(mozné okruhy srovnani: suroviny, pocty zaméstnancd, mzdy, provozni fad, prostorova
narocnost, souvisejici femesla, uskladnéni, skladovani a trvanlivost, export, technologie a jeji
vysvétleni, reklama a na zavér pohostinstvi...)

Zdroje k jednotlivym okruhdm:

- Ucetnictvi (napf. odkud se co kupovalo, kam se co odvazelo...- do Bavor to bylo kdy a
kam presné?)

- Posel od Cerchova

- Prazdroj: soupisy zafizeni jednotlivych pivovar{ (viz. Jirdkova kniha)

- -soukromi sbératelé
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1) SUROVINY

Z3klad je stejny — voda, slad, chmel a kvasinky

Pivovar na pot. 20. stoleti v Ceskych zemich |

Pivovar 21. stoleti v CR

Suroviny

Sladované obilniny (hlavné je¢men, pSenice) +
surogace medem, pyrem, cukrem...

Plané chmely a Zatecké chmel - dfive se
péstoval vSude

Mistni zdroj vody

Mistni zdroj kvasinek pouzivany celd léta
v daném pivovaru —od 1842 zacala éra spodniho
kvaseni a vyroby piv plzeriského typu

Sladované obilniny (hlavné jecmen - jiné
odrddy, pSenice) Sirokda Skdla r0znych
specidlnich  sladd  (kyselé, diastatické...+
surogace: ovesné vlocky, dalsi obiloviny,

cukerné sirupy

Nové odridy chmele, dovoz chmele zciziny,
Sirsi nabidka, Slechténi novych odrid

Upravny vody

Sirokd nabidka rdznych druh0  kvasinek
(lyofilizované) + divoké kvaseni — v posledni
dobé rozmach vzniku novych typd piva a
popularizace svrchné kvasenych piv

- Specifické: Vareni piva za velké valky + suroviny + zavieny pivovar

- Granule —ty budou v DomaZlicich, puky

- SuSeni chmele - Zatec
- Surogace: vysvétleni pojmu
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2) VYROBA SLADU

Z3klad je stale stejny —maceni jeCmene, kliceni jeCmene a suseni zeleného sladu

Pivovar na pot. 20. stoleti v Ceskych zemich | Pivovar 21. stoleti v CR
Vyroba sladu
Humnové sladovny pfimo v pivovarech (jako | Velké automatizované sladovny, které vyuzivaji
byla v Domazlicich) — ru¢ni prace, maltomobil Saladinovy skfiné (namoceny jeCmen jiz neklici
na kamenném podkladu)
Vétsina pivovarQ nakupuje jiz vyroben slad
Stale ale funguji i humnové sladovny

Dnes sladovny funguiji sice na stejném principu, ale jednotlivé pivovary si jej nevyrabi (dnes nejvétsi
Nymburk, dale napf. Kromériz a Litovel) a vyjimkou je Prazdroj, ktery ma stale vlastni sladovnu

Jsme v objektu byvalé sladovny — zachovan naduvnik, Snekovy dopravnik, elevator, kola

Zajimavost: nejstarsi ndduvnik na Grafenriedu (fotka + mozné nechat udélat odlitek napisu)
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3) VYROBAPIVA

Stejny princip ovSsem nova moderni zafizeni, jiné materidly, zdroje energie, automatizace

Pivovar na pot. 20. stoleti v Ceskych zemich |

Pivovar 21. stoleti v CR

Vyroba piva - varna

Material: méd

Material: nerez nékdy oplasténi médi (nase
provedeni)

Energie: uhli, dfevo

Energie: zemni plyn
Minipivovary - ohrev: elektrika, para, olej

Udrzba: hlavné ru¢ni ¢isténi

Udrzba: systém CIP — cleaning in place (Vyuziva
se vcelém pivovaru — vtanku se pfipravi
sanitacni roztok (louh), ktery je pres Cerpadlo
vhanén do sanitacni hlavy v horni ¢asti tanku)

Chlazeni mladiny na stoku a dochlazeni na
chladici

Pritokové chladiée

Vyroba piva - spilka

Oteviené kadé kontaminace

mladiny

nebezpedi

otevrené kadé a prevaha uzavrenych CK tank0
(budeme mit oboji)

Material: dubové drevo

Material: nerez

Prostorové chlazeni ve sklepich

Bud prostorové chlazeni, nebo chlazeni pfimo
tankU a kadi (budeme mit)

Vyroba piva - lezacky sklep

Dubové lezacké sudy — stale je vyrabi Prazdroj

Nerezové lezacké tanky

Sklepy se dochlazovaly ledem

Pfimé chlazeni tank( glykolem, prostorové
chlazeni

- Nechat udélat soudek
- Ledovanifotka ze Stankova
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4. FILTRACE, STACENI, LABORATOR

Pivovar na pot. 20. stoleti v Ceskych zemich |

Pivovar 21. stoleti v CR

Filtrace

Pocatky filtrace piva pres pivarskou hmotu a
poté pres kremelinu (nevim, jak to bylo
v Domazlicich)

Svickovy filtr na kfemelinu

Membranova filtrace

Navrat takeé k distribuci nefiltrovanych piv
Male pivovary nefiltruji a nepasteruji pivo

Stadirna

Drevéné sudy a soudky
Rucni stacirny na sklenéné lahve

Minipivovary — rucni stacirny (podobné jako
staré) lahvi a KEG sud0
Velké pivovary automatickeé linky

Laborator Nutno ovéfit co vse bylo dfive k dispozici

Ballingovy zakony
Cukroméry
Analytické metody

V malém pivovaru jako dfive

Velké pivovary automatické méfici zafizeni

My budeme mit také malou laborator — titrace,
luminometr, mikroskop (vSe pro kontrolu
vyroby)

- ZPekla—ZdenkuP.?

- Vysvétleni pojm0 pivarska hmota, kfemelina, ...

- Fotky, hlinikovy soudek
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5. REMESLA a ZAMESTNANCI

Pivovarnictvi na po. 20. stoleti v Cs. zemich | Pivovar 21. stoleti v CR
Remesla
Bednafi Navrat vlastnich pivovarskych pohostinstvi
Ledari Diraz na zpUsob cepovani piva
Formani + kovafi
Sklafstvi

Ledafi: ledarska pila v Kolovci
Bednafrstvi: Zdenék Vejvoda; vinarsky x pivovarsky sud
Sklarstvi:

- stara dfevéna forma oteviraci + v tom sklenice

-+ pUllitry na krdsu z MJJ

- Sklarska pistala

- Fotografie poloautomatu

- Zelené pivni lahve se vyrabéli na Karlové Huti, ktera fungovala do 30. let 20. stoleti,
fotky

- Kde se vyrabély hnédé?

- Vyroba: foukani do dfevénych forem x lisovani pod tlakem (p0llitr i s mirou)

- Sklarska panev: Folmava — Zdenék Pr.

Duté miry:

- Magz, védro, holba
- MéFice u véze

Naradi sladka: znak, limpy, atp. + info, k ¢emu to slouzilo

Zaméstnanci pivovaru v minulosti a dnes (vyjmenovat, napli, pocty)
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6. POHOSTINSTVI
Vlastni hostince (info v archivu PPas)
Sit pohostinstvi, kam domazlicky pivovar pivo dovazel

- Trojrozmérné predméty Zdenék V., po konzultaci s architektem
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MEMENTO — Zdenék Prochazka

- Svata studna + pivovar....

Varia:

- Nejstarsivéc v pivovaru — kamenna podlaha pfi vstupu
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Historie domazlického pivovarnictvi - jen pro kontext expozice

Pivovarnictvi bylo v Domazlicich, stejné jako v jinych ceskych méstech, od pocatku rozvoje
hospodarského Zivota vyznamnou slozkou femesiné vyroby. Vafit pivo pro osobni spotiebu a pro
Celed byvalo stejné obvyklé jako peceni chleba nebo opatfovani stravy. V nejstarsi dobé mohl vafit
pivo kazdy méstan, drzitel domu, tzv. pravovarecny méstan. V takovych domech byvaly casto
zfizovany i Senky, kde se pivo prodavalo.

Pfi prechodu od domackého vareni piva pro vlastni spotfebu k vyrobé pro Sirsi okruh zakaznikd
dochazelo ke specializaci femesInikd. Specialné se vyvijeli sladovnici, ktefi pfipravovali slad, mlynafi,
ktefi slad mleli a pivovarsti mistfi s Celedi, ktefi pivo vafili. Ti vSichni se podileli na vyrobé jednoho varu
piva pro pravovarecnika za mzdu.

S prvni pisemnou zpravou o vyrobé piva v DomaZlicich se setkavame v roce 1341. Tehdy na Zadost
méstské rady vydava Jan Lucembursky listinu, kterou schvaluje nafizeni méstské rady, aby se
sladovnici a kovari premistili s provozovanim svych femesel z mésta na predmésti. K tomuto
rozhodnuti pfimély radni pozary, které femeslnici pfi manipulaci s ohném asto zapficinili. Je zfejmé,
ze sladovnici byli femeslniciss jiz zavedenou vyrobou, takze nemdze byt pochyb o tom, Ze pivo se vafilo
v Domatzlicich jiz pred uvedenym datem.

Piva se tykalo i dalSi vyznamné privilegium pro Domazlické z roku 1395. Vaclav IV. v ném stvrzoval
méstu tzv. milové pravo, kde se mimo jinych ustanoveni uvadélo, ze "...vokolo téhoz mésta naseho v
mili zadnych sladuov nedélali, piva nevafili ani nesenkovali, krémy nevysadili." MéstanOm tak byl
zajistén monopol vyroby a odbytu piva, coz znamenalo zdroj pfijm0, které pfispivaly k ristu bohatstvi
jednotlivych méstand i celého mésta.

V 16. stoleti, kdy dosahly Domazlice jednoho z vrchold svého hospodarského vyvoje, staly pivovary a
sladovny na pfedméstich. Ve mésté bylo jen nékolik soukromych sladoven vyznamnych domazlickych
méstanyd. V podkostelni Ctvrti se uvadi také "ddm obecniho piva bilého", ktery asi slouzil jako sklad
hotového piva, dilezitého artiklu méstského hospodarstvi. V pisemnych pramenech se v 16. stoleti
uvadi jmenovité 5 pivovarl: u Svaté vody nebo Studné, u Branky, u brany Tynské, pod branou Dolni a
u Horni brany. Druhy piva tehdy vareného se rozliSovaly jednak podle suroviny, z niz se pivo vafilo,
jednak podle zpUsobu pfipravy a varu. Z pSenice se vafrilo bilé pivo, z jeCmene ¢erné pivo. Pivo bylo
bud’ mladé, nebo staré. Vyroba bilého piva pfevazovala nejen v Domazlicich, ale i v jinych ¢eskych
méstech.

Pfijmy z bilého piva byly vyznamnou slozkou méstského dichodu. Na pocdtku 16. stoleti
predstavovaly az 87 % veskerych pfijmd. Proto se méstska rada peclivé o své pivovary starala.
Financovala opravy pivovaru, nakupovala sudy, kadé a dalSi potfebné vybaveni, obstaravala suroviny
a zajistovala odbyt piva. Kdyz v roce 1579 ziskali Domazlicti do zastavy chodské vesnice, byl soucasti
kupni smlouvy i odstavec, ze pivo "maji brat Chodové jen z Domazlic, coz platili i o poddanych
pivonského klastera". Na domazlickém panstvi bylo celkem 35 kréem, kam se domazlické pivo vylucné
"Urednici piva bilého". Odpovidali za penize ziskané z prodeje piva a za naklady na vareni piva. Ze
soudobych pisemnych pramend si mdzeme ucinit i predstavu o objemu produkce piva. v letech 1576 -
1579 se vyrobilo 3734 vérteld piva (926 032 1). O prosperité pivovarnictviv této dobé svéddi skutecnost,
Ze v roce 1598 to uz bylo 6 478 vérteld (1 606 544 ). Dostatecna produkce piva a jeho kvalita
umoznovala i export tohoto artiklu. Domazlické pivo se dovazelo na panovnicky dvir i do ciziny.
Bavorska Kouba pro né méla zvlastni sklady.

Koncem 16. stoleti a zacatkem 17. stoleti nastala v kralovskych méstech odbytova krize v souvislosti
s konkurenci rostouciho poctu poddanskych mést a méstecek, kterym byla udélena vysada vafit pivo.
Do pocatku 17. stoleti se nepodafilo zacinajici Upadek slavného podnikani zastavit. Poméry dale
zhorsila tficetiletd valka. V Domazlicich poklesl pocet méstanskych varek, navic velka ¢ast produkce
byla uvarena jako dan, tzv. kontribucni varky. Mésto tedy vafilo p0l roku pivo kontribuéni, ve zbyvajici
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dobé vafili pravovarecni méstané, a to tak, ze se Ctyfridélili o jednu varku. Varka byvala v té dobé rizné
velka v jednotlivych pivovarech: 16 -20 vérteld.

Dan z piva byvala pro pivovarnickou vyrobu velkou zatézi. Z kazdého Ctyfvéderniho sudu se odvadél
jeden zlaty. Bylo to tzv. dédi¢né posudné - trestni neboli dédi¢ny tac jako pokuta za Ucast mést v
povstanivroce 1547. Od roku 1646 platili vSichni vyrobci piva bez rozdilu jesté mimoradnou napojovou
dan, tzv. svolené posudné.

Prehled o existenci pivovarQ v letech 1710 - 1712 na Domazlicku napovid3, jak rozsahla konkurence
vyrostla v nabidce piva. V Domazlicich je uvadén jeden pivovar a podle poctu sudl na varku je oznacen
jako velky. Podle produkce piva v blizkém okoli jsou uvedeny dalsi velké pivovary: méstské v
HorSovském Tyné, vrchnostenské v Cecovicich, Hostouni a Kouté. Mezi stfedni pivovary patfily
pivovar statku Grafenried, méstsky pivovar v Hostouni a na statku v Kanicich a Muténiné. Malé
pivovary pak byly v provozu v Dobfikové, Mezholezich a Nahosicich.

Vyvoj pivovarnictvi v dalsich letech byl uréovan zdokonalujici se femeslnou technikou i technickym
pokrokem. Pravovarecni méstané, ktefi dfive vafili privatné, pronajimali pravo varu méstu a zdatnym
odbornikdm. V poloviné 19. stoleti byly nakladem pravovarecnikd zfizeny u Svaté studné sklepy. Od
70. let19. stoleti se datuje snaha domazlické méstské obce o osamostatnénia prevzetiveskeré vyroby
piva méstem. Obec uvazuje o stavbé nové sladovny a varny s dokonalejsim strojovym zafizenim. Obec
vyzvala pravovarecné méstanstvo, aby sv0j majetek méstu prodalo. Pravovarecnici pozadovali 400
zlatych pro jednoho podilnika, mésto bylo ochotno zaplatit pouze 300 zlatych, takze se obé strany
nedohodly. Proto se valnd hromada pravovarecnik( na své vyborové schizi rozhodla vafit pivo ve
vlastni spravé. Pravovarecné méstanstvo si nechalo zapsat v obchodnim rejstiiku firmu Méstansky
pivovar do Domazlicich. Od obce byla prevzata varna na Tynském predmeésti, byl zvolen sladek,
bednar a prikrocilo se k zafizovani pivovaru. Pracovalo se na vnitinim zafizeni varny, byl opraven tzv.
pansky d0m €. 40, kde byly skladovaci prostory, od obce byla zakoupena lednice a po jeji nutné opravé
se zacal vozit led a vafit pivo. Pivovar nemél dlouhého trvani, nakonec pfistoupili pravovarecnici na
pOvodni navrh obce prodat podily za 300 zlatych na hlavu, protoze dalsi vyroba v jejich pivovaru
"nezarucovala tak vyhodné zuzitkovani jméni i piva jako nabidka obce v ohledu zakoupeni majetku".
V dubnu roku 1887 pravovarecnici svdj majetek obci prodali.

Obec mezitim realizovala sv(j zamér modernizace obecniho pivovaru. Vypsala ofertni fizeni na
postavenivarny pfisladovné na Tynském predmésti a jeji nové strojni vybavenivéetné parniho stroje.
Z prihlasenych zajemcd byla dana prednost prazské firmé Novak a Jahn. Tato firma predala v
roce 1892 dokoncenou varnu, nasledovala stavba sladovny s modernéjsi technologii. Sladovalo se
teplym vzduchem, na rozdil od nékdejsSiho sladovani na ndamésti na tzv. valacha dymem. Sladovna
byla dokoncena v roce 1896.

V letech prestavby a modernizace pivovaru se vyskytovaly ¢etné stiznosti na kvalitu piva. Pivo Udajné
nemélo takovou kvalitu, aby obstalo v konkurenci odjinud nabizenych piv. Proto byl vyzvan sladek,
aby se postaral "aby pivo bylo stejné, dobre vylezelé, jasné a do hospod se dostavalo v dobré jakosti".
Na sladkovi spocivala nejvétsi odpovédnost pfi vyrobé piva. O jeho pravech a povinnostech se
dovidame ze sluzebni smlouvy, kterou pfi jmenovani v roce 1885 podepsal novy sldadek Emanuel
Slunic¢ko z Mladé Vozice. Mési¢né dostaval sladek 100 zlatych, zdarma uzival sluzebni byt, bezplatné
vytapény a osvétleny. Také pivo mél podle potreby zdarma. Jeho povinnosti bylo "fadné, lidskému
zdravi neSkodné dobre vykysané a bezvadné jasné pivo, kteréz dobrou chut miti a pitelné byti musi"
vyrabét. Tato smlouva celkem ve 23 bodech konkrétné stanovuje sladkovy povinnosti. Mimo jiné ruci
sladek také za "chasu" v pivovaru zaméstnanou. "Chasa" se fidila sluzebnim fadem vyvésenym
kazdému k nahlédnuti ve varné. Podle tohoto sluzebniho fadu se "chasa pivovarni rozdéluje dle svého
sluzebniho zaméstnani na sladaky, vafice piva a chasniky pro sklepy, pak bednare a pomahace". Praci
rozdélovali dozorci, ktefi také dohlizeli na kvalitu prace. V domazlickém pivovaru byl v sezdné
1898/1899 nasledujici stav zaméstnancd: Po jednom podstarsim, sklepnik, vafi¢, strojnik, mistr
bednarsky, domovnik, nocni hlida¢, dva hvozdové, tfi sladovnicti u¢ni a dva sudovozici. Konkrétni
instrukce byla vypracovana kromé sladka také pro bednare a domovnika. Ten byl bezprostfedné
podrizen purkmistrovi, méstské radé a pivovarni komisi. Odborné dohlizel na kvalitu vyrabéného piva

10



Namét expozice ,Pfibéh domazlického pivovaru®

Vyzkumny Ustav pivovarsky v Praze. Méstska rada v Domazlicich se na svém sezeni 21. 12. 1900
rozhodla vstoupit jako pfispivajici ¢len do Jednoty pro vydrzovani Vyzkumného Ustavu pivovarského
v Praze. Ustav svyym ¢lendm provadél levnéji rozbory sladu a zdarma zasilal Zpravy Ustavu.

V prvnim desetileti 20. stoleti zaznamenal Obecni pivovar v Domazlicich zvyseni vyroby, rozsiril své
sklepy a byla zkolaudovana kotelna s parnim kotlem. Vyznamné obdobi nastava v roce 1908 kdy se
fizeni pivovaru ujal vynikajici odbornik na pivovarnickou techniku Frantisek Felix. Za jeho spravy bylo
zmodernizovano technické vybaveni podniku. Nechal napf. zfidit viceobjemovy "kornvallsky" parni
kotel, poridil novy Stotovnik na slad, setinnou vahu, novou kad. Dale zvétsil chladici Stoky a obstaral
nové sudy pro lepsivyleZeni piva. V lezackych sklepech byla osekana omitka na zdech a pofizena nova,
petrolejky a svicky byly nahrazeny elektrickym osvétlenim. Na spousténi nadob do sklepa a spilek
poridil FrantiSek Felix elektricky vytah. Dbalo se na Cistotu a poradek a pfisné byla dodrzovana kazen.
Po ro¢nim pUsobeni nového feditele si pivovar prohlédla méstska rada a byla velmi mile pfekvapena
Urovni podniku. Konstatovala, Ze zafizeni pivovaru vyhovuje nejpfisnéjsim odbornym pozadavkdm.
Sam pan Felix prohlasil, Ze domazlicky pivovar je svym Ucelnym a modernim zafizenim jeden z
nejlepsich pivovard v Cechach. Tato skute¢nost se projevila na zvy$ené vyrobé piva. Rozsifil se i
sortiment, od roku 1912 se zacal vafit 12°svétly lezak, ktery podle znalcd patfil k nejlepsim ceskym
pivim. Pivovar v té dobé zaméstnaval 4o lidi.

Rozmach pivovaru pozastavila prvni svétova valka. Jesté v roce 1914 odesel na vojnu tehdejsi sladek
Bedfich Polak a vareni piva bylo omezeno. V nasledujicim roce byla pro vojensky erar zabavena zasoba
sladu a spravni rada pivovaru ustanovila, ze za¢atkem cervence bude snizen vystav piva na 60 %
predchazejiciho roku. Nedostatek sladu mél byt nahrazen pfimichanim cukru v mnozstvi 15 - 20 % na
varku. Nedostatek je¢mene a sladu provazel celou valecnou vyrobu, proto byla produkce snizovéana a
pivo zdrazovano. V breznu 1917 byl vydan zakaz vyroby piva, mohly se svafit jen staré zasoby sladu. S
témi vystacil pivovar do konce kvétna, 1.¢ervna 1917 varili posledni varku. Symbolicky se vafilo pivo
cerné. Pivovar byl uzavien a vSichni zaméstnanci propusténi. V obdobi nedostatku piva se objevila
nahrazka. Vyrobce pan Pechman z Doubravky uvafil tzv. pivolin, coz byl napoj bez lihu.

Po ctyfech mésicich, 3. Fijna 1917, se vareni piva v pivovaru obnovilo. Potize se surovinami
pretrvavaly, a to i po skonceni valky. Zaroven bylo nutné provést zednické, pokryvacské a klempirské
opravy pivovarské budovy a rovnéz opravit strojni zafizeni.

V roce1919 byl domazlicky pivovar zapsan v podnikovém rejstfiku jako Obecni pivovar v
Domazlicich. Vzestup pivovarské vyroby byl zaznamenan aZ v sezéné 1922/1923. | v Domazlicich se
tak jako jinde prestalo vyrabét valecné pivo. Vafil se lezak a obycejné pivo a jeho cenu bylo mozno
snizit u obycejného piva o 40 K¢ na hl a u lezdku o 54 K. V této sezdné predstavoval rocni vystav 12
ooo hla v nasledujicich letech se toto mnozstvi dale zvysovalo. Ve tficatych letech dominovala vyroba
10° svétlého a 12°Cerného piva. Ke vsem druh0m piva vyrabéli v Domazlicich vlastni slad. Dne 1.
prosince 1930 byl pro expedici piva zakoupen tfitunovy nakladni automobil zna¢ky Skoda. Nemovity
majetek pivovaru se v téchto letech odhadoval na 2 810 ooo K¢. Na parcele €. 498 o rozloze 9 470
m?*mél pivovar 21 staveb. Byla to zejména obytna budova sladka, budova varny, humna a chmelarna,
budova se Salandou pro podstarsiho, budova kompresoru, kotelna, strojovna a dilna, manipulacni
lednice, lezacké sklepy a stacirna, budova kvasirny a chladirny. K majetku pivovaru patfily i hostince,
napf. v Pocinovicich, Milotové, Starikové-vsi, Pelechach atd. DalSi hostince byly po celém okrese
najimany. V roce 1936 se méni ndzev podniku na Pivovar mésta Domazlic.

Léta druhé svétové valky pfinesla opét potize pfi vyrobé piva, zejména tzv. fizenym hospodarstvim.
Znamenalo to omezeny pridél surovin, ovsem podle prehledu o ro¢nim vystavu piva ve srovnani s
predvalecnymi lety se mnozstvi vareného piva nesnizovalo, pohybovalo se stale kolem 18 ooo hl. Z
nedostatku surovin se vafilo pivo z psenice a to 6°, pozdéji ke konci valky i tfistupriové. Vétsi pokles
byl zaznamenan v roce 1943 (15 150 hl) a pak zejména v poslednim roce valky (12 594 hl).

V povale¢ném domazlickém méstském narodnim vyboru byl ustanoven referentem pro pivovar
FrantiSek Jankovec, ktery na zasedanich rady a pléna o situaci pivovaru informoval. Na téchto
jednanich byla také ocenéna cinnost spravce Jaroslava Webera a sladka Antonina Holuba, ktefi
pivovar fidili v dobé valky. Do konce roku 1945 vyrobu piva komplikovaly potize s nedostatkem
surovin. Také zafizeni pivovaru vyzadovalo nezbytné opravy. Presto se v roce 1946 mnozstvi piva
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zvysilo, i kdyz musel byt vystav piva omezen nasledkem katastrofalniho sucha. Ve stejném roce
ulozila méstska rada stavebnimu Uradu vypracovat plany a rozpocdet pro nutné opravy pivovaru.
Opravy byly provedeny v roce 1948 a predstavovaly nejvétsi a nejnakladnéjsi investice (2 734 628 K¢s)
za celou dobu existence podniku. Byla prestavéna budova pro strojirnu, vyrobu umélého ledu a pro
vystav piva a postaveno chladici zafizeni ve vSech oddélenich pivovaru. Z klasterniho pivovaru Tepla
u Mar. Lazni bylo pfivezeno 12 kusU ocelovych a smaltovanych pivnich tankd, dale byly dovezeny
lezacké sudy ze zastaveného inventare z Horsovského Tyna. Z tovarny v Hluboké nad Vltavou byly
opatreny nové dopravni a lezacké sudy. V takto opraveném a zafizeném pivovaru se mohla vyroba
piva zvysit na 36 0oo hl rocné.

Rokem 1949 zacaly casté ekonomicko-provozni reorganizacni zmény v pivovaru. V fijnu 1949 se stal
pivovar komunalnim podnikem. K tomuto datu byla vypracovana rozvaha, podle niz byl odhadnut
investi¢ni majetek na 7 406 925 K¢, financni ve vysi 1 654 256 KCs. Vlastni kapital predstavoval 2 749
023 K&. V prosinci 1951 byl domazlicky pivovar vélenén do velkopodniku Zapadoceské pivovary n.p..
Pracovalo zde tehdy 50 zaméstnancd. V roce 1953 doslo k dalsi zméné, a to ke zfizeni Chodskych
pivovard. Kromé domazlického pivovaru sem patfily pivovary v Bélé, Blatné, Breznici, Kouté a
Zelezné Rudé. V tomto obdobi byla dokonéena generalni oprava kotelny a zameénické dilny a stavéla
se dechlorizacni stanice. Vzrostla také vyroba piva - v roce 1954 se uvafilo celkem 80 946 hl piva. V
tomto roce dochdzi znovu k reorganizaci, rusi se Chodské pivovary a ¢ast zavodd tohoto podniku
véetné domazlického a zavodd ze Zapadoceskych pivovard vytvafi novy celek pod
nazvem Zapadoceské pivovary n.p. Starkov se sidlem podnikového reditelstvi ve Starkové. Po roce
1958 se stal domazlicky pivovar soucasti Zapadoceskych pivovard k.p. Plzen. Pivovar nebyl za
reditele a sladka Vladimira Wimmera pfilis modernizovan. Obrat nastal az po nastupu Tomase Visnera
ke konci 60. let. Za jeho pUsobeni byla pofizena nova varna, sklapéci listky na sladovné, byla
zmechanizovana sladovna, rozsitena kapacita sklep0 a spilky lezackymi tanky. Zaroven byla potizena
stacirna lahvi. Kde byla instalovana mycka lahvi s staceci aparat. Celkové bylo investovano 23 0oo coo
K. V 8o. letech se stal pivovar soucasti podniku Plzeriské pivovary s.p..

Dne 22. 6.1994 byla dokoncena privatizace a spolecnost Plzensky Prazdroj, akciova spolecnost byla
zapsana do obchodniho rejstiiku dne 1. 9. 1994. Firma sdruzovala pivovary Plzensky Prazdroj,
Gambrinus, Karlovy Vary, Domazlice a sladovnu v Plzni (pozdéji i pivovar v Chebu) a stala se nejvétsi
pivovarnickou skupinou v Ceské republice, pokryvajici v tvrdé konkurenci svymi vyrobky kolem 20%
domaciho trhu. V roce 1994 pivovar vystavil 157 ooo hl, z toho 45 0oo hl piva Purkmistr (coz bylo 29 %
produkce). Plnych 23 % tohoto vyrobku pivovar vyvezl do zahranici. Nejvétsim odbératelem bylo
Némecko, ale velky zajem méli Tchaj-wan. Kromé téchto znacek se v roce 1994 vyrabél i Pisaf, Primus
a Radni. Prvnivarky pSeni¢ného kvasnicového piva Prior dodal pivovar na trh na vanoce 1994. Vlastnik
pivovaru, Plzerisky Prazdroj, zaved| vyrobu tohoto piva na zakladé zvysené poptavky. V pivovaru se
kvasnicové pivo se skvélou povésti, tehdy nazyvané téz jako "bilé pivo", vafilo jiz v 16. stoleti. V roce
1994 vyrabély kvasnicova piva také bfeznicky pivovar a Chodovar. Reditelem byl ing. Vaclav Spacek.
V roce 1995 vyrobil pivovar 10 0oo hl piva Prior, nicméné hlavnim produktem zdstavalo pivo Purkmistr
12 %. V roce 1995 byl feditelem Vaclav Spalek.

Spole¢nost Plzerisky Prazdroj, akciovad spolecnost v roce 1996 domazlicky pivovar uzavrela.
Originalni znacky domazlického piva zanikly (Purkmistr, Prior, Radni), v Plzni se pod znackou
Gambrinus zadaly vafit podobné druhy piva (Cerny Gambrinus, Bily Gambrinus). Cast technologie byla
z pivovaru prevezena do litevského pivovaru Ragutis.

sortiment piva pred uzavrenim

Purkmistr 10 % (tmavé vycepni; alk.: %; pInéno do o,5 | lahvi a sud0)

Purkmistr 12 % (tmavy lezak; alk.: %; plnéno do o,5 | lahvi a sudd)

Pisar 8 % (svétlé lehké; alk.: %; pInéno do o,5 | lahvi)

Prior (svétly pSeni¢ny kvasnicovy lezak; alk.: 5,0 %; pInéno do o,5 | lahvi a sudd)
Radni 10 % (svétlé vycepni; alk.: %; pInéno do o,5 | lahvi a sud0)
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Pexeso z pivnich tackd
Jednotky hmotnosti: sud, vértel, zok ...

Suroviny: hmatovy stojan ... chtélo by i ¢ichovy
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