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1. Uvod

Tato projektova dokumentace gastronomické casti byla zpracovana v Urovni dokumentace pro
provedeni stavby. Jednd se o dispozi¢ni reSeni technologie kuchyné stravovaciho provozu Restaurace a
Pivnice (sdlu s vlastnim barem), které nahradi stavajici prostory Domazlického pivovaru v 1.NP a dale o
Degustacni bar, umistény v 1.PP (v ¢asti m.¢.0.05 market — trzisté).

Restaurace zachovava jednotu prostoru zapadniho kridla s otevienou (prosklenou) kuchyni, barem a
zaroven nabizi atraktivni prihledy do sklarské dilny, kterd zde vznika v prostoru byvalé stacirny. V letnim
obdobi je moZno restauraci doplnit o venkovni sezeni, které se mimo sezéonu zméni v parkovaci mista.
Restaurace je navrZena tak, aby mohla fungovat zcela samostatné v pronajmu.

Z restaurace se bude obsluhovat i Pivnice (sal), kterd je dopInéna vlastnim barem pro napoje, tanecnim
parketem i mistem pro kapely.

V 1.PP bude umisténo muzeum pivovarnictvi a sklarstvi a vznikne zde prostor pro trzisté, jehoz soucasti
bude Degustacni bar.

Dispozi¢ni feSeni navrhuje moderni stravovaci provoz, ktery bude odpovidat prostorovym moZnostem

objektu, zdméru investora a hygienickym pozadavkim (predevsim Vyhl. ¢. 137/2004 Sb. ve znéni Vyhlasky
¢. 602/2006 Sb. a Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004).

2. Zakladni udaje stravovaciho provozu

Cely gastronomicky provoz v 1.NP je rozdélen na dvé &asti + degustaéni bar v 1.PP:

- provoz restaurace s barem v 1.NP
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- provoz ,,Pivnice” salu
s vlastnim barem v 1.NP

- degustacni bar v 1.PP
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Restaurace a bar

- kapacita mist k sezeni 80 osob

- oteviraci doba se predpoklada od 11:00 hod. —22:00 hod.
- denné obédové menu + minutky (staly jidelni listek)

Restaurace a bar V 1.NP se nachazi kuchyné vcetné ptipraven, myti stolniho a
provozniho nadobi, offis, sklady, manipulacni chodby, zazemi pro
personal,

Sortiment Tepla hotova jidla (po dobu obédu), minutky, salaty a pochutiny k
pivu a vinu

Technologie jidel Ze zéakladnich surovin s moznosti vyuZivani polotovard. Uvafené jidlo
se bude z kuchyné vydavat pres vydej jidel, pomoci obsluhy do restaurace.

Napoje Teplé, chlazené — alkoholické / nealkoholické

Systém stravovani Obsluzny

Pocet zaméstnancu 5 zaméstnancl + 5

(Napftiklad pro bézny provoz je tfeba celkem 10-ti ¢lenného personalu,
ktery byva rozdélen do dvou smén)
Energie pro technologii Elektfina

Kuchyné, od restaurace s barem, bude délena sklenénou sténou. Zakaznik, ktery bude stat u baru v
restauraci, zaroven uvidi pres sklenénou sténu do provozu kuchyné.

Pivnice (sal s vlastnim barem)

- navrZzeno pro 120 osob k prilezitostnym slavnostem (svatby, konference...).

- tento sal nebude fungovat denné jako restaurace

- jidlo se bude servirovat a dovazet z kuchyné restaurace pres mistnost ¢. 1.25 (Uprava jidla pro ¢iSnika) do
salu pivnice

- pro dovoz jidla do salu ,Pivnice” budou pouzity izotermické skfiné na koleckach, které nekladou na
obsluhu velké fyzické naroky

Prostorové reSeni Restaurace a ,Pivnice” s novou technologii kuchyné umoznuje stravovani az pro 200
stravnikl. S ohledem na mnoiZstvi stravnik(l je velkou vyhodou bezbariérovy pristup do prostor salu
,Pivnice”.

Socidlni zazemi pro zaméstnance
V 1.NP jsou umistény $atny a socialni zdzemi pro persondl provozu. Satny jsou rozdéleny zvlat pro muze a
zvlast pro Zeny. Jsou vybaveny sprchou. WC pro personal je samostatnd mistnost.
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Uklid
Uklidova komora pro provoz restaurace je samostatna mistnost umisténd v zazemi provozu.

2.1 Provoz kuchyné (m.c. 1.05)

Vlastni provoz kuchyné je prizpGsoben k tepelnému zpracovani surovin a jejich naslednému vydeji.
Kapacitné by mél vyhovovat vyrobé jidel, jejichz sortiment bude teprve upresnén. Kazdy z provoznich
usekl je vybaven dostatecné vykonnou technologii pro uvazovany pocet jidel.

Provoz jako celek se sklada z téchto useku:

- Varny blok
Varny blok se bude umistovat v mistnosti tak, aby vzniklo stfedové varné centrum. Zde bude soustfedéna

aktivni varna multifunkéni technologie, ktera bude splfiovat kritéria pro uvareni daného poctu jidel. Cast
varné technologie mizZe byt umisténa u stény. Varna je rozdélena na cast pripravy hotovych jidel a jidel
minutkovych. Jedna se o provozni déleni, kde ¢ast varného bloku je prizpUsobena k vydeji minutek a
samostatné ¢ast varného bloku slouZici pro hotovky. Odvétrani varny bude feSeno pomoci digestofi, které
budou napojeny na vzduchotechniku. Napojeni resi dodavatel VZT. Varny blok je vybaven el. multifunkéni
panvi na 100L s vitroceranovou plotynkou, el. multifunkcni panvi 2x 14L, el. fritézou 2x 6,5L, el. teplou
skfini, el. salamandrem a el. indukénim spordkem. K varné patfi i sestava dvou konvektomatd (6xGN1/1 +
10xGN1/1), které jsou umistény nad sebou u zdi.

Technologie vybaveni kuchyné je Iépe patrnd z dispozi¢niho fesSeni vykresu a soupisu strojl a zatizeni, které
jsou soucasti dokumentace stavebniho povoleni.

- Pripravna moucnych pokrmii

Jde o provozné oddéleny usek navazujici na varnu. Je vybaven pracovnim stolem o délce 2100mm, ktery je
doplnén 2x sestavou vsunl na GN a 1x zasuvkovym blokem. Pod stolem je prostor pro umisténi mobilniho
voziku, ktery se bude pouzZivat pro multifunkéni panve. Zlevé strany pracovniho Useku je umisténa
nasténna skrinka. Soucasti je univerzdlni robot, ktery déli pfipravnhu moucnych pokrmd od dalSiho
pracovniho useku.

- Pfipravna masa a vajec

Usek pfipravy masa je vybaven diezem a chlazenym stolem s 3x zasuvkou a 2x sk¥ifikou. V jedné sk¥ifice
chl. stolu budou uloZeny vajicka a ve zbyvajici ¢asti chlazeného stolu bude rozdéleno maso k denni
pripravé. Pfiprava vajec se predpoklada ¢asové oddélena. Na chlazeny stll navazuje rohovy stil, ve kterém
je zapusténo umyvadlo rukou. Dale bude soucasti pripravny zavésna skfinka, stolni vdha a nadoba na
odpad.

Rohové zapusténé umyvadlo rukou déli pfipravnu masa od Cisté pripravny zeleniny.

- Cistd pfiprava zeleniny a studené kuchyné

Zelenina se bude navazet Cerstva a Castéji. Bude predevsim nacisténa a nebude se dlouhodobé skladovat.
Je vybavena pracovnim stolem s dfezem a zasuvkovym blokem, chlazenym stolem s 2x zasuvkou a 1x
skfinkou, chladici stolni vitrinou (5xGN 1/4-150) nerez s prosklenou hygienickou nastavbou, krouhacem
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zeleniny a nadobou na odpad.

- Porcovdni hotovych pokrmi / Dokonceni +Vydej jidel

Porcovani hotovych pokrm( s naslednym vydejem pro obsluhu bude doplnén sestavou stoll. Bude zde
umistén stGl s posuvnymi dvefmi vcetné vestavné vany ohfivaci (3x GN1/1), stll ohfivaci-rezon s
posuvnymi dveimi, stll s kfidlovymi dvefmi a stll jednoduchy pod kterym bude ve vydeji umisténa
podstolova chladici a mrazici skiin. Nad stoly budou umistény stolové nastavce, které budou ve vydeji
doplnény infraohfevem.

Hotova jidla pro sal ,Pivnice” budou pfipraveny na servirovaci voziky (napt. vyuziti pro hostiny), nebo do
izotermické skriné na kolec¢kach (napf. vyuziti pro rauty) a prevezena do salu, kde jidla vyda obsluha.
K dalSimu servirovani hotovych jidel pro sal bude vyuZita pripravna / uprava jidla (m.c. 1.25). Zde je
umistén pracovni stll s dfezem a zapusténym umyvadlem rukou. Nad stolem je umistén zavésna skrirnka.
Naproti stolu je prostor pro umisténi pojizdnych vozika.

- Offis pro obsluhu

Je umistén u vydeje jidel v manipulaénim prostoru obsluhy. Jeho soucasti je stll s kridlovymi dvermi a
zasuvkovym blokem. Nad stll bude zavésena skfifika s posuvnymi dvermi. Tyto prostory bude vyuZivat
obsluha / ¢isnik pro inventar k servirovani.

- Myti stolniho nddobi (m.¢.1.05¢)

Pro myti stolniho nddobi s veskerych odbytovych prostor slouzi samostatna ¢ast umyvarny, ktera je
umist&na v ndvaznosti na kuchyf s pfijmem stolniho nadobi. Spinavé nadobi bude odklddano na t¥idici stdl,
kde jej obsluha roztfidi do ko3, které jsou umistény na vstupnim stole s dfezem, pred vlastni prichozi
myckou. KoSe budou rucné predoplachovany tlakovou sprchou a nasledné vsunuty do mycky. Pred
vstupnim stolem k myc¢ce bude umistén podlahovy rost s pachovou uzavérou. Z mycky bude kos s umytym
nadobim vysunut na vystupni stll, kde se Cisté nadobi roztfidi a uloZi do regall, skiinék nebo rovnou do
stolu s rezonem. Odpad se shazuje do pojizdné uzaviratelné nadoby s obalem, kterd se vyvazi do skladu
organického odpadu. Umyvarna bude ddle vybavena nerezovym regalem na Cisté nadobi.

- Miyti provozniho nddobi (m.¢.1.05b)

Jedna se o pracovni Usek, ktery je vybaven mycim stolem s dvojdfezem, oplachovou tlakovou sprchou,
odkladacim stolem s polici a nerez regaly na ukladani cCistého provozniho nadobi. Soucasti myti je i
umyvadlo rukou.

- Hrubd pfipravna zeleniny (m.¢.1.05a)

Je stavebné oddélena mistnost, ktera navazuje na manipulacni chodbu pfijmu zasobovani. Hruba pfipravna
je doplnéna pracovnim stolem s difezem a prostorem pro chladici skfin a nadobu na odpad, Skrabkou
brambor a umyvadlem pro myti rukou. Pocita se s tim, Ze se bude navazet zelenina vétSinou nacisténa a
nebude se dlouhodobé skladovat.

Pracovni useky budou ¢lenény tak, aby se nekfizili Cisté a Spinavé provozy. V pfipadé nutnosti budou Useky
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rozdéleny hygienickou prepdzkou.

Pro potfeby kuchyné a pfipraven budou k dispozici umyvadla bez ru¢niho ovladani tekouci vody.
Umyvadla, baterie a vylevky nejsou soucdasti dodavky gastrozafizen. Dodavku zajisti dodavatel
zdravotechniky!

Pozor! V soupisu strojli a zafizeni technologie gastro, je soucdsti dodavky gastrozafizeni nerezova vylevka
umisténa v uklidové komore pro kuchyn (m.¢. 1.11) a baterie nad pracovnimi nerez. stoly!

2.2 Provoz baru u restaurace

V baru se budou podavat teplé napoje (kava, ¢aj) a studené alkoholické/ nealkoholické napoje. Dale se zde
bude Cepovat pivo, které bude napojeno na lezacké tanky umisténé ve sklepé. Soucasti zapulti baru bude
stdl se zasuvkovym blokem, posuvnymi dvefmi a prostorem pro podstolovu mrazici skfinn. Nad stolem bude
nizka prosklend chlazena vitrinka na zakusky. Tato vitrinka ma zapusténé chlazeni, proto je nutné pocitat
s vytvorenim otvoru do stolu. Dale budou tvofit zapulti dva chlazené barové stoly na napoje. Kazdy stil ma
Ctyri zasuvky, ve kterych budou uloZeny napoje. V jednom z chlazenych stold bude umisténo umyvadlo
rukou. Z bocni strany baru bude umistén pracovni stll s kdvovarem. Predpokladame, Ze kavovar bude
soucasti prondjmu dodavatelem kavy. Predni ¢ast baru bude tvofit stll pro pripravu napojl, pod kterym
budou umistény KEG sudy s pivem, vycepni plat s 2x dfezem, okapovou vanickou a pipou. Pod vycepnim
platem bude umistén vyrobnik ledu a pritokové chlazeni piva. Chlazeni piva a pipu zajisti dodavatel piva.
Vedle vycepniho platu (z kraje baru) bude umistén stlil s dfezem a prostorem pro podstolovou mycku skla.
Pod stolem budou také umistény prazdné bedny na sklo, nadoba na odpad a zmékéovacC pro mycku a
vyrobnik ledu. Oplasténi baru vcetné zakomponovani zapulti baru sinteriérem bude resit dodavatel
interiéru.

2.3 Provoz Pivnice (sél s vlastnim barem)

Sal s barem se bude pouzivat pfrilezitostné. Do baru se budou naskladriovat napoje pouze pro danou
prilezitost (svatbu, konferenci, rodinnou oslavu...). Jidlo se bude dovazet z kuchyné restaurace do mistnosti
nazvané - Uprava jidel, ktera je umisténa v blizkosti salu (pivnice), pomoci izotermickych skfini na
koleckach, nebo na servirovacich vozicich. Zde je umistén pracovni stlil s dfezem a zapusténym umyvadlem
rukou. Nad stolem je umisténa zavésna skrinka. Naproti stolu je prostor pro umisténi pojizdnych vozika.
Odtud se za¢ne postupné vydavat jiz naservirované jidlo z kuchyné do salu ,Pivnice”. Spinavé nadobi
obsluha sesbira pomoci voziku pro ulozeni Spinavého nadobi a preveze do myti stolniho nadobi, které je
soucasti kuchyné v restauraci.

Bar v pivnici bude tvofen interiérovym zapultim s pracovnim stolem, na kterém bude umistén kavovar a
pod kterym bude podstolova mrazici skfin. V zapulti by také mohla byt umisténa vysoka chladici skfif na
napoje. Predni ¢ast baru bude tvofit stlil pro pfipravu napoji s chlazenou vanou, vy¢epni plat s 2x dfezem,
okapovou vanickou a pipou. Pod vycepnim platem budou umistény KEG sudy a pratokové chlazeni piva.
Chlazeni piva a pipu zajisti dodavatel piva.

Vedle vycepniho platu (z kraje baru) bude umistén stlil s dfezem a prostorem pro podstolovou mycku skla.
Pod stolem bude umistén zmékcovac vody pro mycku a nadoba na odpad. Oplasténi baru véetné zapulti
baru bude Fesit dodavatel interiéru.
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2.4 Provoz Degusta €niho baru (umist éni v 1.PP - m. €.0.05)

Degustacni bar je soucasti prostor urCenych pro market — trzisté. Zde se bude prodavat pivo prevazné do
jednorazovych plastovych kelimkd. Pivo bude urcené jako ochutnavka toho, co nabizi restauace umisténa
v 1.NP. Degustacni bar bude tvoren interiérovym zapultim s umyvadlem rukou. Predni ¢ast baru bude
tvorit stll s posuvnymi dvefmi a vycCepni plat s 2x dfezem, okapovou vanickou a pipou. Pod vycepnim
platem budou umistény KEG sudy a pratokové chlazeni piva. Chlazeni piva a pipu zajisti dodavatel piva.
Oplasténi baru véetné zapulti baru bude resit dodavatel interiéru.

3. Technické provedeni provozu

- konstrukce nerez nabytku z uzavieného ¢tvercového profilu 40x40 mm

- desky u pracovnich nerezovych stolli podlepeny laminem

- stoly s dfezy v provedeni s celoobvodovym prolisem pracovni desky

Technologické zafizeni provozu musi byt v souladu s CSN a schvélené statnimi zkusebnami s dolozenym
atestem. Veskeré zafizeni nerez nabytku je vyrobené v provedeni z nerezové oceli pro potravinarské
pouZiti oznacované napt. CrNi 18/10, CSN 17 240 nebo DIN 1.4301. (nemagnetickd nerez ocel).

Dale pak musi dodavatel provozu dodat prohldseni, ze vyrobky, které prichazi do primého styku
s potravinami, vyrobené z plechu v jakosti dle CSN 17 240 /DIN1.4301,AISI 304/ spliiuji pozadavky

zakona 258/2000 Sbh. par. 26, odst. 1, pism. d), navazujici vyhlaska 38/2001 SB. A 551/2006 Sb.
Antikorozni oceli odpovidaji normam: EN = DIN, AlSI, CSN.

4. Popis zasobovani/skladi a odpadového hospodarstvi

4.1 Zasobovani a sklady

Zasobovani probiha zasobovacim vstupem v 1.NP z boku budovy pfes manipula¢ni chodbu do jednotlivych
skladd umisténych v 1.NP. Zdsobovani gastroprovozu surovinami probihda pomoci ru¢ni manipulace.
V provozu se pocitd s ¢astéjSim dopliovanim Cerstvych zdsob a kratkodobym skladovanim potravin.

Skladové hospodarstvi je rozdéleno na suchy sklad potravin (m.¢.1.15), sklad chlazenych potravin
/chlazeny box (m.¢.1.16). Déle je na manipulaéni chodbé (m.¢.1.23) umisténo skladovani chl. potravin v
chladici skfini a mrazenych potravin v mrazicim pultu. Pro denni skladovani chlazenych potravin, jsou
v kuchyni v jednotlivych pfipravndch umistény chlazené stoly. Pro ndpoje v baru je urcen sklad napojt
(m.€.1.17). Skladovani inventare je ve skladu (m.¢.1.06).
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4.2 Popis chodu odpadového hospodarstvi
PFi procesu vareni jidla, vydejem jidla a mytim nadobi vznikaji odpady tekuté, tuhé a plynné.

4.2.1. Plynné odpady

Plynné odpady, které vznikaji pfi upravé potravin, jsou odsavany vzduchotechnickym zafizenim. Cast
necistot odchazi potrubim ven, Cast se usazuje na tukovych filtrech, které jsou soucasti digestofi
umisténych nad varnou ¢asti kuchyné. Tyto filtry je nutné podle planu umyvat!

4.2.2. Kapalné odpady

Kapalny odpad od mycky a dfezl je napojeny na komunalni kanalizaci.

4.2.3. Tuhé odpady

Odpad podléhajici zkdze je organického plvodu a v prevainé mire je slozen z odpadu vznikajiciho pfi
ptipravé jidel a z nedojedkl. Bude shromazdovan v mistech svého vzniku v nadobach na odpad. Do téchto
nadob bude vloZzen obal, do néhoz bude odpad ukldadan a po naplnéni bude obal uzavien a vyvezen
k likvidaci. Odvoz bude zajistovat provozovatel restaurace. Odvoz odpadu se predpoklada denné. V pripadé
Ze bude nutné biologicky odpad z kuchyné docasné uskladnit, je zde navrzena mistnost s chladici skfini pro
skladovani bio odpadu.

Odpad, ktery nepodléha zkaze, tvofi pfedevsim obaly a bude souédsti komunalniho odpadu. Vratné obaly
budou uloZeny ve skladu obal(i (m.¢.1.08).

5. Energie a média + pozadavky na stavbu a VZT

5.1 Predpokladany souhrn energii

Technologie gastrozatizeni bude pfipojena na el. energii, teplou vodu, studenou vodu a vodu zmékcenou.
Poznamka: Nutno pocitat s rezervou plynu pro sporak (pozadavek investora)!

Pozor! U myti stolniho nddobi (m.€.1.05c) je umistén centralni zmékcovac. Od tohoto zmékcovace bude
rozvedena vétev zmékcéené vody pro prlichozi myci stroj poz.55 a konvektomaty poz.1 + poz.3 (pozice viz
vykres: ptdorys 1.NP — dispozi¢ni fesSeni ¢ast 1). Rozvod zmékéené vody od centrdlniho zmékcovace zajisti
dodavatel ZT!

Elektro
Kuchyné + zazemi provozu Predbézny soucet energii - elektfina
Napojeni na 230 V 22,39 kW
Napojeni na 400 V 132,7 kW
Rezerva 10 kW
Celkovy instalovany pfikon el. energie za gastro cca 165 kW
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5.2.  Stavebni pozadavky
V zavislosti na technologii zajistit obklad stén do vySe 2m.

Vstupy do vSech prostor souvisejicich s provozem kuchyné nutno resit bez prah(.

Pro nastéhovani technologie musi byt Cisté prlichody minimalné 1000mm!

PouZzity stavebni material a vybaveni nesmi ovlivnit kvalitu a chut potravin.

POZOR! Pokud budou pfi¢ky v provozu gastro ze sadrokartonu je nutné, aby stavba zajistila vyztuzeni
pricek v mistech, kde budou zavéseny pripadné skiifnky a police (viz. vykres dispozi¢niho feSeni
gastrotechnologie) .

V ptipravné a vydejné nesmi volné prochazet odpadni potrubi.

Resit osvétleni pracovnich ploch.

Provoz musi byt vybaven jen pitnou nezavadnou vodou.

Okna vybavit zabezpecenim proti vniknuti hmyzu a chranit proti nepfiznivym ucéinklm slunecniho zareni.
Vyclenit prostory pro oddélené skladovani inventare, Cistého a Spinavého pradla.

Resit oddélené ukladani obéanskych a pracovnich odév( v $atnach.

Umyvadla na socidlnim zazemi vybavit baterii bez ru¢niho uzavirani tekouci vody.

5.3 Pozadavky na vzduchotechniku

Vétrani musi byt rovnotlaké.

Zajistit dostatecné vétrani nepfimo vétranych prostor. Napojeni na digestore v provozu resi dodavatel VZT.

Prostory provozu kuchyné nutno odvétrat tak, aby bez rozdilu ro¢nich obdobi a rozsahu provozu
v jednotlivych mistnostech byla stdld teplota a vlhkost. (pozn.: - v pfipadé neumisténi digestofe nad myci
stroj se mliZze aktivovat pripadné ,optické” protipozarni ¢idlo!) Tento pozadavek zajisti projekt VZT.

6. Bezpecnost prace

Pro zajisténi bezpecnosti prace je nutno instalovat vSechny stroje a zafizeni v souladu s platnymi
predpisy a doporucenim vyrobcd.

Veskeré elektrické instalace musi odpovidat platnym predpisim a musi byt vtakovém stavu
udriovany. Urover osvétleni musi odpovidat platné normé CSN. Svitidla je nutno pravidelné ¢istit a
udrZovat.

Podlahy v mistnostech je nutno udrzovat Cisté a suché.

Pracovnici ve vydejné jidel musi byt prokazatelné sezndmeni s na né se vztahujicimi bezpecnostnimi
i hygienickymi predpisy a jsou povinni je bezpodmineéné dodrzovat!

Je nepfipustné odstranovat nebo vyrazovat z provozu bezpecnostni zafizeni instalovana na strojich
a zafizeni vyrobci.

Mistnosti musi byt v souladu s projektem pozarni ochrany vybaveny vhodnymi hasicimi pfistroji.
Tyto pfistroje musi byt udrZovany v provozuschopném stavu.

Do provozu mohou vstupovat jen osoby tam zaméstnané (pracujici). V téchto prostorach neni moiné
kourit.




